30 min | 2 portioner

Du behover

2309 Yipin Alspdnsrokt tofu

1dl Yipin Hoisinsds chili & sesam
olja till stekning

1 msk limejuice

1 baguette (25-30 cm)

gron chili (valfritt)

Picklade gronsaker
2 morotter

Y5 rodlok

1dl ljummet vatten
Y2 dl socker

2 msk attiksprit
farsk koriander
srirachamayo

Scanna
for recept

S& gor du

1. Blanda socker, attika och
ljlummet vatten i en burk eller skdl.
Strimla morétterna och rédidken.
Ladgg dem i varsin burk/skdl med 1-
2-3-lagen. Pickla i ca 30 min.

2. Skiva alspdnsrokt tofui 1,5 cm
tjocka filéer. Stek pd medelhég
varme i olja tills gyllene. SGnk
vdrmen och hdll éver 1 dl hoisinsds.

3. Skdr baguetten pd mitten s att
du far tva bitar. Skdr ett snitt i
mitten av varje baguette (inte hela
vdgen).

4. Lagg i picklad morot, tofu och
picklad rédldk. Toppa med farsk
koriander, hoisinsds och sriracha-
mayo. At direkt eller ta med pé
picknick. Yum!


https://yipin.se/produkter/hoisinsas-chili-sesam/

